Les Treize Desserts _ Oustau de Prouvenco / AIX-EN-PROVENCE

Chaque année, Li Balaire dou Reéi Reinié expose la table des TREIZE desserts traditionnels de Noél
en Provence : onreconnait ici sur la table la pompe a I’huile, les Quatre mendiants : noix ou
noisettes (pour les Augustins), figues seches (pour les Franciscains), amandes (pour les Carmes)
et raisins secs (pour les Dominicains), les oranges, le verdau (melon vert), les nougat noir et
nougat blanc, les dates, la pate de coing, les fruits confits et les calissons (du Roi René).
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