15 octobre 2017 Feéte de I’Olive et du Vin / La Fare-les-Oliviers

FOIRE ARTISANALE - DISCOURS - APERITIF

Centre Culturel Jean Bernard

LA FARE-LES-OLIVIERS _ Centre Culturel Jean Bernard 15 octobre 2017.
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PROVE_NCE

PROGRAMME
Au Centre Culturel Jean Bernard
SAMEDI

REPAS AUTOUR DE LA PROVENCE
Réalisé par la Restauration Municipale
dans le Centre Jean Bernard

Sur réservation auprés de 'OMC

MENU (vin non compris)
Terrine de légumes provencale 4 la sarriette
Emincé de veau au gorgonzola
puver'® Petit épeautre cuit
syt o Crémeux de cappuccino

Petit pain aux olives

SOIREE DANSANTE
Animée par |'Orchestre Chris Remy
offerte par le Comité de Jumelage La Fare les Oliviers - Coggiola - Garfe

FOIRE ARTISANALE animée par la fanfare "Syndicat du Chrome"

ANIMATIONS GRATUITES
* Inscriptions obligatoires auprés de 'OMC (places limitées)

ATELIER SAVONNERIE ™ Plusieurs ateliers seront proposés & 9h, 10h, 13h30 et 14h30

CONCOURS PHOTOS SUR LE THEME DE L'OLIVE ET DU VIN *
Date limite d'inscription 11 octobre

- Lots a gagner

9h30 VISITES GUIDEES DU MOULIN A HUILE DE LA FARE LES OLIVIERS *
et 15h30 Rendez-vous directement au Moulin & Huile - 14 Avenue du Pavillon 13580 La Fare les Oliviers

10h00 DEMONSTRATIONS DE TAILLE D'OLIVIERS PARL ACOPA =
t 15h00 Rendez-vous dans le hall du Centre Culturel Jean Bernard

11h00 PREPARATION DE " L'AILE " EN DIRECT ANIMEE PAR L'ACOPA
Avec possibilité d'essai par le public, au stand de 'ACOPA

11h30 DISCOURS des autorités de La Fare les Oliviers, de Coggiola et de Garfe
APERITIF offert a la population, animé par la fanfare "Syndicat du Chrome"
servi par le Comité de Jumelage de La Fare les Oliviers - Coggiola - Garfe

CONCOURS CULINAIRE " A la recherche de la spécialité farenque"

Parrain Arnaud Schumacher du restaurant le Royal Provence & Rognac

Inscription & partir du 25 septembre 2017

Fiche d'inscription et réglement sur le site de la mairie : www.lafarelesoliviers.com

RENSEIGNEMENTS et RESERVATIONS
OMC : 04 90 45 46 49 / 19 (2eme étage de la mairie centrale)




LA FARE-LES-OLIVIERS _ Petite restauration devant le Centre Culturel Jean Bernard




LA FARE-LES-OLIVIERS _ Hall d’entrée du Centre Culturel Jean Bernard




LA FARE-LES-OLIVIERS _ Préparation minutieuse - presque religieuse - de I'aiet devant des gourmets avertis, avec ail et huile d’olive du Pays d’Aix, a déguster seul ou avec I'aioli, naturellement.




LA FARE-LES-OLIVIERS _ Le stand appétissant de nos amis italiens, tout en fromages et charcuteries siciliennes ...
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LA FARE-LES-OLIVIERS _ Le stand des produits de montagnes en plusieurs tommes comme un bon ouvrage : tomme 1, tomme 2, tomme 3, etc... a déguster sans modération.
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LA FARE-LES-OLIVIERS _ Le stand des champignons d’Auvergne, la meilleure solution quand on n’ a pas le temps d’aller a la cueillette des cépes et autres bolets... le boletus satanas restant plutét a éviter.
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LA FARE-LES-OLIVIERS _ Le stand des Vignerons du Castellas, de la Fare ; le Castellas, aujourd’hui en ruines, était la demeure des Seigneurs de La Fare, perché sur la colline, au temps du Comté de Provence.
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LA FARE-LES-OLIVIERS _ Stand du Moulin a Huile de La Fare, des visites sont organisée durant la Féte, ce moulin date de 1710 ; le petit pressoir familial a olives n’est pas a vendre, malheureusement.




LA FARE-LES-OLIVIERS _ Le stand du Domaine du Calabrun, huile d’olive et safran, a La Fare lui aussi.
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LA FARE-LES-OLIVIERS _ Le stand du Rucher Salonnais avec la sympathique mascotte, Maia I'abeille, alors que le devenir de I’apiculture est une vraie question d’actualité, un choix entre le Bio et Monsanto...




LA FARE-LES-OLIVIERS _ Encore un stand éminemment sympathique, de I’artisanat pour faire plaisir, comme avec les chats noirs peints sur verre, des gouttieres de maison sans doute ...
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Moulin a grain

MANUFACTURE EN PROVENCE

A CULTURE DU SAVON

LA FARE-LES-OLIVIERS _ Le stand de la Savonnerie Moulin a grain ; et celui du moulin a sel et autres articles pour gourmets.
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LA FARE-LES-OLIVIERS _ Les stands des idées cadeaux et des cristaux de toutes sortes, gros plan sur I'améthyste, le magnifique cristal de quartz a la teinte violette due a sa teneur en manganeése, fer et titane.



LA FARE-LES-OLIVIERS _ Offrez des cristaux, ¢a fera toujours plaisir, sur socle, en pendentif, en collier, en bague...
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LA FARE-LES-OLIVIERS _ Le stand des créations provengales qui brillent et réfléchissent ici I’'univers de la Camargue.




1 SAUCISSON = 4.5 EUROS
3 SAUCISSONS = 10 EUROgs
5 SAUCISSONS = 17 EURES

SOIT 4.5€ / SAUCISSON + 1 GRATUI

22.50 € LE KILO

VENDU)

LA FARE-LES-OLIVIERS _ Que des bonnes choses artisanales sur ces stands, salé ou sucre, c’est au choix.




LA FARE-LES-OLIVIERS _ Le stand des Gourmandise Provengales, qui incluent des délices a la confiture d’olive verte.
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LA FARE-LES-OLIVIERS _ Le stand de I’A.C.0.P.A., Association des Compagnons de I’Olivier du Pays d’Aix, dont le siege est sis a La Fare-les-Oliviers.




LA FARE-LES-OLIVIERS _ M. Bouché, membre de I’A.C.0.P.A., porte la médaille de I’association sur le stand tres informatif ou beaucoup de visiteurs s’arrétent.
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LA FARE-LES-OLIVIERS _ Le stand de I’A.C.0O.P.A., avec un beau portrait en gros plan de la mouche de I’olive, Bactrocera oleae ou Dacus oleae, I'un des insectes parasites les plus redoutés dans les oliveraies.




|

anti




DISCOURS = APERITIF MUSICAL

R (A \\ '. S ﬂ"ﬁf"{:}

‘\-'rl '-""1"..'.- "
g py

.

LA FARE-LES-OLIVIERS _ Le tuba dans I’herbe reprendra du service lorsque les discours seront terminés.
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LA FARE-LES-OLIVIERS _ M. Olivier Guirou, maire de la Fare congratule le représentant de la ville jumelle de Garfe, M. Guy Barret, maire de Coudoux est présent également.
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LA FARE-LES-OLIVIERS _ Pendant la cérémonie protocolaire, une minute de silence sera observée pour un membre important du Comité de Jumelage décédé la semaine précédente au cours d’un voyage en Italie.
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LA FARE-LES-OLIVIERS _ La fanfare « Syndicat du Chrome » animera également la Foire artisanale a I'intérieur de la Salle Jean Bernard.




Belle édition de cette Féte de
I’Olive et du Vin sous un soleil
radieux, un festival de couleurs,
de saveurs et de senteurs
provengales pour tous

les golits.




LA FARE-LES-OLIVIERS, la Féte de I’olive et du vin, les exposants, les discours, les musiciens ...
Dimanche 15 octobre 2017

Chaque année, la Féte de I'Olive et du Vin est organisée par I'0.M.C. et le Comité de Jumelage de La Fare-les-Oliviers.
Les délégations des villes jumelles de Coggiola (Italie) et de Garfe (Portugal) sont généralement importantes

excepté cette année a cause de contingences contraignantes.

Néanmoins, la Foire artisanale accueillait des exposants de qualité qui ont présenté des produits remarquables
tout-a fait dans la ligne de la philosophie de cet évenement traditionnel et festif,

« pour un retour aux sources de notre terroir ».

Document créé par le webmaster pour le site www.roquepertuse.org
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